Partyservice - Katalog

Fiirstenberger Partyservice

Inh. Marion Kriger
Konigstrafde 47
15890 Eisenhiittenstadt

Tel.: (03364) 290267



Information

Bitte beachten Sie, dass flur alle nachfolgenden Angebote Tagespreise gelten!
Diese beruhen auf sich stetig &ndernde Einkaufspreise sowie Logistik-Kosten.

Wir bitten Sie die aktuellen Preise bei uns zu erfragen.



Suppen (300 ml pro Person / ab 5 Personen)

e Tomatencremesuppe mit frischen Krautern

e Gulaschsuppe

e Soljanka

e Zwiebelcremesuppe

e Kartoffel — Pilz — Suppe

e Waldpilzsuppe

e Champignoncremesuppe

e Lachscremesuppe

e Kase —Wein - Suppe

e Hochzeitssuppe mit Geflligel, Spargel, Gemise, Eierstich

Warme Speisen

o Kesselgulasch

e Frikassee mit Hackfleischballchen und Champignons

e Wildgulasch mit Wildschwein — oder Rehfleisch

e Filetgulasch ,,Stroganow” mit Schweinefiletstreifen, Rahmchampignons & Porree
e Chili Con Carne Hackfleisch, Kidneybohnen, Paprika, Tomate

e Ragout fin Schweine — oder Hihnerfleisch mit Kase tGberbacken

e Backkartoffel mit Broccoli — Puten — Ragout

o Gefiillte Champignon Gebratene Champignon mit Kase oder Hackfleisch gefillt

Fleischspezialitaten / Braten (ab 6 Personen)

e Burgunderbraten mit Krautsalat & SoRe

e Backschinken Schweinekamm / Kasslerkamm in Brotteig gebacken

e Schweinelachs auf Sauerkraut

e Lachsschnitzel

e Schweinemedaillon an Spargel und Broccoli 2 Schweinefiletsteak

e Schnitzel Cordon Bleu gefiillte Schnitzel mit Kochschinken und Kase

e Schweinekamm, auf Salz gebacken ca. 2 kg

e Kasslerlachs auf Sauerkraut

e Kasslerkamm im Stlick mit Ananaskraut, optisch angerichtet ca. 2 kg

e Kasslerlachs im Blatterteig

e Spanferkelrollbraten

o Gefiillter Schweinebraten Schweinebraten mit Krauter — Gemiusefillung

e Grillplatte Schweine -, Rinder -, Putensteak, Grillwiirstchen, mit Paprika —
Zwiebelgemise

e FleischspieBe mit Paprika und Ananas Schweine - oder Putenfleisch mit Paprika und
Ananas

e Krustenbraten aus der Schweinekeule



e abgebackene Hinterkeule saftiger Hinterschinken am Knochen mit krosser Kruste fiir
ca. 25—-35 Personen

e Spanferkel gepokelt oder naturell, geflillt mit Spanferkelmett, aus hauseigenem
Backofen

e Eisbein / Grillhaxe mit Sauerkraut

e Schlachteplatte Semmellleberwurst, Griitzwurst, Wellfleisch, Hackepeter, dazu
Sauerkraut, frisches Brot

¢ Rinderfilet mit Broccoli & Spargel

e Rinderzunge gepdkelt mit Spargel oder Schwarzwurzel

e Roastbeef auf Vorbestellung

e Entrecote oder andere argentinische Spezialitaten auf Vorbestellung

e Rehriicken gespickt in RotweinsoRe

e Wildschweinbraten mit Preiselbeersof3e

e Lammkeule mit Butterbohnen & Sof3e

e Gansekeule knusprig gebacken mit Apfelrotkohl und KI6RRen

e Putenbrust mit bunter Beilage gefiillte Tomaten und Pfirsichhalften an Putenbrust,
ca. 2 kg

e Hahnchenschenkel

e Hahnchenherzen

e Chicken Wings 5 Stiick

e Chicken Nuggets 5 Stick

Pfannen & Geschnetzelte (200¢/ rort.)

e Broccoli - Filet — Pfanne Schweinefilet mit Broccoli — Sahne

e Champignon - Filet — Pfanne mit frischen Champignon und Schweinefiletstlicken

e Champignon - Pfanne / vegetarisch frische Champignon und Zwiebeln Gberbacken
mit Mozzarella

e Geschnetzeltes Hubertus Art Schweinefleischstreifen, Waldpilzen

e Hadhnchentopf mit Tomaten und Kartoffeln

e Hawaii Pfanne Schweinefleischstreifen mit exotischen Friichten

e Kassler — Pfanne Kasslerstreifen in Sauerkraut

e Mexiko Pfanne Schweinefleisch, Mais, Kidneybohnen, Paprika

¢ Nudelpfanne mit Gefliigelfleisch und Pilzen

¢ Nudelpfanne mit Raucherlachs und Champignons

e Paprika — Gyros - Pfanne Schweinefleisch, Knoblauch, Gyrosgewiirze, Paprika,
Zwiebeln

e Schlemmer Geschnetzeltes Schweinefiletstreifen & Champignon in Sahnesol3e

e Steak — Kartoffel — Pfanne Schweinesteak, Lauchzwiebeln, Paprika, Creme Fraiche

e Vegetarische Pfanne Reis mit Schmorgemise



Gratins & Auflaufe (250 g / Port. ab 6 Personen)

e Gemiisegratin mit Schinkenstreifen

¢ Blumenkohl — Broccoli Auflauf Gemiise mit Kochschinkenstreifen, Tomatenscheiben
& Kase Uberbacken

e Bunter Hackfleischauflauf mit Sommergemiise

e Kartoffelgratin mit Spinat

e Kartoffelgratin

e Puten - Aprikosen — Auflauf

e Reisauflauf mit Salami, Zwiebeln, Tomatenmark, Schinkenspeck, Reis

e Saftige Schnitzel Pizza Giberbackene Schnitzel mit Hackfleisch, Tomate & Kase

Pikante Kuchen warm serviert

¢ Nudelkuchen mit Schinken — Broccoli fir 12 Personen
e Zwiebel — Kuchen mit Gouda fir 16 Personen

Beilagen

e Warmes Krauter Brot 750g

e Baguette Stangen auf Wunsch geschnitten
e Petersilienkartoffeln

o Kroketten

e Herzogin Kartoffeln

e Backkartoffel mit Sauerrahm
e Butterreis

e Pommes Frites

e Rahmchampignons

e Spargel — Broccoli Gemiise

e Zwiebel — Paprika Gemiise

e Kaisergemiise

e Apfelrotkohl

e Spargel mit Sauce Hollandaise
e Brokkoligemiise



Fleischspezialitiaten, kalt

e Partybouletten Mundgerechte Boulettchen, gespickt mit Kdse und Obst / Gem{se
e Boulettenigel Partybouletten ( ab 10 Stk. ) auf Orange / Kohlkopf gesteckt

e Frischer Hackepeterigel

e Zunge mild gepokelt und als Schaustlick gelegt

e Schweine - oder Kasslerbraten auf Reissockel als Schaustiick gelegt

e Schnitzel auf Salatbett, reich garniert

e Lachsschnitzel

e Sonate Schweinemedaillon mit Eiercreme und Obst garniert ab 10 Medaillon

Kleine Buffets

e Kinderbuffet verschiedene Brothdppchen, halbe Eier, Wiener
Wirstchen, Hahnchenherzen, Kaseigel, sowie Obst und Dekoration (ab 6 Kinder)

e Schlachte — Bufett, warm Kehlgrieben, Eisbein, Wurstsuppe, Griitzwurst, Sauerkraut,
Schale Senf und Gewtirzgurken, Brot

e Schlachte — Bufett, kalt Hackepeter, Griebenschmalz, Leberwurst, Blutwurst,
Sauergemise, Brot, Partybrotchen (ab 6 Personen)

Kalte Platten

e Aufschnittplatten Kochschinken, Raucherschinken, Salami, Putenschinken, Zunge,
Kassler, Schweineriicken, Kdsehappen - bunt dekoriert (ab 6 Personen - 150g pro
Personen)

e Gemischte Platten Kochwurst, Salami, Braten, Schinken - bunt dekoriert (150 g pro
Person)

e Bratenplatten verschiedene Bratenspezialitaten - bunt dekoriert (ab 6 Personen -
150g pro Person)

e Schinkenplatte verschiedene Schinkenspezialitdten - bunt dekoriert (ab 6 Personen -
150g pro Person)

e Schinken — Braten - Platten ausgewahlte Sorten Rauch — und Kochschinken,
Bratenspezialitaten - dekorativ angerichtet (ab 6 Personen - 150g pro Person)

¢ Schinken - Platte ,, Taverne” Schinkenspezialitaiten mit gefiillten Réllchen (ab 6
Personen - 150g pro Person)

e Schlachte - Platte frischer Hackepeter, Leberwurst, Blutwurst, Mixpickels und
gehackte Zwiebeln sowie eine Schale Senf, Gewlirzgurken und Griebenschmalz (ab 6
Personen - pro Personen)

e Salami — Platte edle Salamispezialitaten - Dekoration (150g pro Person)

e Salami — Kasekreation Salami mit Kasehappen - Dekoration (ab 6 Personen - 150g pro
Person)

e Schinken — Kasekreation Riaucherschinken mit Kasehappen - Dekoration (150g pro
Person)



o Kaseaufschnittplatte Auswahl von Kdsespezialitdten - bunt dekoriert (ab 6 Personen -
150g pro Person)

e Kaseplatte ,,Bourgogne” Schnittkdase, Camembert, Bonifaz, Frischkadse (ab 6 Personen
- 150g pro Person)

o Kaseplatte ,Moderne Art” verschiedene Bonifaz Spezialitdten - dekorativ angerichtet
(ab 6 Personen - 150g pro Person)

o Kasebrett ,Rustikal” Kenner mogen Kase am Stick! Kase im Stick mit Kdsehobel zum
individuellen schneiden — denn erst bei Zimmertemperatur entwickelt der Kase das
richtige Aroma (ab 6 Personen - 150g pro Person)

Fischplatten Heilbutt, Forelle, Schillerlocken, Sprotten, Rollmops (ab 6 Personen -
150g pro Person)

e Schlaubespezialitdtenplatte Forelle, Aal, Butterfisch, Schillerlocken, Lachs,
Krebsfleisch - bunt dekoriert (ab 6 Personen - 150g pro Person)

o Belegte Brotchen % Weizenbrétchen oder Spezialbrotchen mit :
Aufschnitt nach Wunsch, Frischem Hackepeter, Hausgemachten Salaten, Lachs -
Uppig dekoriert (pro Person empfehlen wir 3 Stiick)

Brot & Brotchen

Sie konnen wahlen zwischen :

Mischbrot, Schwarzbrot, Mehrkornbrot, Baguettebrot, WeilRbrot sowie hellen Brétchen,
Doppelbrotchen, Schusterjungen, Mehrkorn -, Sesambroétchen und einer Mischung
verschiedener Partybrotchen .

Flr ein Buffet empfehlen wir gemischte Brotplatten ( pro Person 3 Scheiben Brot )

e Brotkorb

e 3 Sorten Brot (20 Scheiben)

e 4 Sorten Brot ( 30 Scheiben)

e Frisch abgebackene Baguettes
e hell (ca.280g)

e dunkel ( ca. 280g)

e Ofenfrische Brotchen

e Weizenbrotchen

e Spezialbrétchen

Butter

e Butterschaf oder Butterrose ( je 250g )
e Krdauterbutter ( 200g)



Obst & Gemiise

e Obstplatte (ca. 10 Personen oder ca. 20 Personen)

e Obstkorb 3—etagig

e GroBer Obstkorb (ca. 50 Personen)

e Gemiiseplatte frisches Gemiise der Saison (kleine Platte oder groRe Platte)

e Franzosische Gemiiseplatte Artischocken, Kartoffeln, Blumenkohl, M6hrchen,
Kichererbsen, Kirschtomaten, Artischockenherzen, halbe Eier, Garnelen (fir 10
Personen)

Salate

e Fleischsalat

¢ Rindfleischsalat

o Gefliigelsalat Hawaii (Mandarinen, Ananas, Spargel )

e Eiersalat

e Eiersalat mit Schinken

e Eiersalat mit Erbsen

e Kartoffelsalat (Apfel, Gurke, Zwiebel, Karotten, Eier, Kochschinkenstreifen,
Mayonnaise )

e Bayrischer Specksalat ( Kartoffel, Gurke, Zwiebel, Ei, Pflanzendl, Bauchspeck )

¢ WeiRkrautsalat

e Rotkrautsalat

e Mohrensalat

e Bohnensalat

e Spanischer Reissalat ( Paprika, Gurken, Mais, Oliven, Kassler )

e Heringssalat ( Gurke, Apfel, Zwiebel, Mayonnaise )

e Heringshickerle ( Matjes, Ol, Zwiebel )

e Bunter Heringssalat ( Porree, Paprika, Zucchini, rote Zwiebeln, Ol )

e Champignonsalat ( Kochschinken, Spargel )

e Zigeunersalat ( Fleischbrat, Paprika, Zwiebel, Gurke )

¢ Nudelsalat ( Apfel, Gurke, Kochschinken, Zwiebel, Mayonnaise )

e Mexicosalat ( Kidneybohnen, Paprika, Perlzwiebeln)

e Russischer Salat ( verschiedenes Gemise, Fleischstreifen )

e Bangkoksalat ( Schrimps, Reis, Rosinen, Mandeln)

e Shrimpcocktail ( Schrimps, Mandarinen, Mayonnaise )

e Kasesalat ( Salami, Kochschinken, Bandnudeln, Porree )

e Griechischer Salat ( Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Schafskase, Gurke )

e Salatplatte 6 verschiedene Salate nach Wunsch (kleine Platte oder grolRe Platte)



Cocktailhappchen - Handschnitten

Zu einem Empfang, Sektfriihstlick, einer Geschaftser6ffnung oder einer Vernissage
empfehlen wir Cocktailhdppchen aus franzosischem Baguette geschnitten ( pro Person 4
Cocktailhdappchen)

e Belegt mit Fisch Lachsscheiben / Gerduchertes Forellenfilet / Gerducherter Aal /
Forellen Kaviar

e Belegt mit Fleisch & Schinkenspezialititen verschiedene Sorten / Roastbeef / Salami

o Belegt mit Kasespezialitaten

o Kasewiirfel aus frischem hollandischen Kase - verschieden dekoriert

e Canapés helles oder dunkles Brot, reichhaltig garniert mit frischem Obst der Saison,
Konfekt, Kdsecreme

e Fisch Delikatessen geraucherter Aal, Lachs, Forelle, Matjesfilet

e Fleisch Bratenspezialitaten, Kassler, Roastbeef

e Salami verschiedene wiirzige Sorten

e Schinken Raucherschinken, Kochschinken, Putenschinken

e Zunge

e Pumpernickel mit verschiedenen Kasespezialitaten

Cocktailhappchen fiir den besonderen Anlass

e Schinkenroéllichen mit Schinkencreme

e Kasslerrollchen mit Spargel

e Roastbeefrélichen mit Sahnemeerrettich

e Roastbeefrélichen mit Spargel

¢ Ei mit Forellenkaviar gefiillt mit wirziger Eiercreme, Dekoration
¢ Ei mit Seelachs gefiillt mit wirziger Eiercreme, Dekoration

¢ Ei mit Seehasenkaviar geflillt mit wiirziger Eiercreme, Dekoration
e Garnelenplatte mit 15 gefillten Eiern (fiir 15 Personen)

e Schweinemedaillon mit Eiercreme und Obst garniert

Cocktails

o Gefliigelcocktail
e Krabbencocktail
¢ Fruchtcocktail



Desserts

e Mousse au Chocolat

e Mousse Erdbeere

e Mousse Vanille

e Mousse Zitrone

o Gefiillte halbe Pfirsiche

e Gebackene Banane mit Nugat

e Beerengriitze mit verschiedenen Friichten, dazu VanillesoRe

Gern beraten und erstellen wir Ihnen individuell exklusive Themen — Biifetts mit
entsprechender DeRoration.

Beachten Sie auch unsere Saison — Biifetts!

Hausbackener Kuchen

e Blechkuchen

e Selters -, Teufels -, Zupf -, Kdsekuchen, Donauwelle, Bienenstich, Friichte — Kuchen
(alle frisch & hausbacken)

e Schwarzwailder Torte

e Erdbeersahne Torte

o Pfirsichtorte

e Mandarinen Torte

e Ananas — Mandarinen Torte

e Kuppel Birne

wir backen auch nach Ihrem Rezept!!!

Getranke

Alkoholfreie Getranke, Cola, Fanta, Sprite, Bonaqua,
Sekt, Wein

Spirituosen

Bier in Flaschen, Biere vom FaR

Faffware incl. Zapfanlage und CO? lieferbar !



Mietservice

Geschirr Mobiliar

Besteck

Durchlaufkihler incl.COz2
Grol3e Teller

Sonnenschirm
Abendbrotteller

Biertresen mit Becken
Unterteller

Edelstahlgrill / Holzkohle
Kaffeegeschirr ( komplett )

Bierzeltgarnitur

Suppentassen
Gasgrill incl. Gas Polsterstthle
Glaser
Chafin Dish
Weinglaser
Gartenstuhle
Weinglaser
Brennpaste
Sektglaser _ _
Tisch rechteckig
Bierglaser
Warmhalte Topf
Saft- & Mehrzweckglaser _
Stehtisch

Schnapsglaser
Warmhalte Platte

Zelte 8 Buhnen

Auf Wunsch vermitteln wir Festzelte und Pavillons sowie Biihnen verschiedener Gréssen !

Gerne erstellen wir Ihnen ein personliches Angebot nach Ihren Wiinschen,
dem entsprechenden Anlass und Personenzahl.






Lendchen
vom Schwein



Aus unserer warmen Kiiche

Kasslerfleisch oder

Schweinefleisch naturell
In Brotteig gebacken

AuRerdem bieten wir Schweinebraten verschieden
gewlirzt Kasslerbraten , Filet , Geschnetzeltes ,
Gefliigel (Pute , Ente , Gans ...) ., - alles was die
Metzgertheke bietet |

Deftige hausgemachte &

Bou etten



z.B. beegt mit :

ochinken - Bratenplatten

Kassler , Schweine:
braten, Zunge ,
Roastbeef,
Wacholderbraten
Rosmarin , Kravter
Knoblauch , Puten -

Danisches Lachefleisch ,
Fariser Lachsrleisch , Siid Tiroler Scainker
Schwarzwaldschinken , Parmerschinken Niufischinken

gefiillte
Réllchen mit
Meerettich-
creme , /
Spargelepitz R}
Kaoblauch /
K-autercrem




Garantiert immer das Richtige

Sa ate in allen Yariationen

hach alten Hauerezsptcr'l
ohne Konservierungsstoff:

wahlen Sie aus dem
reicnhaltigen Angebot |
wie zum Beispiel : ",
Eiersalat , mit Schinken &
Gelligelsalat ,
Gefliigelsalat Hawai ,

Rindfleischsalat , Fleiechsalat , Appetit-
salzt , Pustasala: , Champighonsalat u.v.m,

oder wahlen Sie aus dem
Angebot der frischen Salate

z. B. Schichtsalat |
Tomate Mozzarella ,
Gemischte Salate . . .



Fischplatten

&= B L 7= N\ frisch aus den
' Riuchereien des
Schlaubetales

oder anderer Gewasser
Lachs , Heilbutt , Butterfisch , Sprotten,

Schillerlocken , Krebsfleisch , Scampi , Schrims ,
Makrele
auf Wunsch
haben wir fiir Sie
auch Hummer ,




FUF‘ hﬁChﬁte Aﬂﬁprﬂche fantasievoll garniert
Canape’s
belegt mit : -

Schinken , Braten ,
Wuratﬁpezialit'aiten L
Salami ,

Hackepeter
Salaten ,
Kase ,
Lachs ,
Medaillons .

Beratungen ,
Konferenzen ,
Empfangen ,






Ké@@platten

Fur Kenner frisch vom I L
Stdck geschnitten 3

Halten wir fur Sie ein
preites Sortiment bereit:

Holland Gouda , Edamer ;

Tilsiter , B&rde Speck
Bonbell , Leerdamer
Dofino , Hohlenkase

Burlander , Bonifaz ,

Kasekonfekt , Kiri, Maasdamer

Fettarmer Kase

Auf Wunsch legen wir Innen
rustikale Kaseplatten - Kase
im Stuck - mit Késehobel .



(Gemischte Platten

Mit Kochwurst ,Salami ,Pastete Bratenfleisch
Schinken ,Kase ,Roastbeef ,Gefllaelwurst

g 15 Y e




Zur Abrundung einer Tafel

_E_mfehle_ﬂ wir -

Schinkenrdlichen .
Gefllllt mit Spargel Meerettich-  Partyspiebe
creme ,Fleischsalat,Eiercreme




Obstplatten




Butterschaf Butterrose
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Spczfalbrb"bcheﬂ F’z;rtykorb



	Suppen
	 Tomatencremesuppe mit frischen Kräutern
	 Gulaschsuppe
	 Soljanka
	 Zwiebelcremesuppe
	 Kartoffel – Pilz – Suppe
	 Waldpilzsuppe
	 Champignoncremesuppe
	 Lachscremesuppe
	 Käse – Wein - Suppe
	 Hochzeitssuppe mit Geflügel, Spargel, Gemüse, Eierstich 

	Warme Speisen
	 Kesselgulasch
	 Frikassee mit Hackfleischbällchen und Champignons
	 Wildgulasch mit Wildschwein – oder Rehfleisch
	 Filetgulasch „Stroganow“ mit Schweinefiletstreifen, Rahmchampignons & Porree
	 Chili Con Carne Hackfleisch, Kidneybohnen, Paprika, Tomate
	 Ragout fin Schweine – oder Hühnerfleisch mit Käse überbacken
	 Backkartoffel mit Broccoli – Puten – Ragout
	 Gefüllte Champignon Gebratene Champignon mit Käse oder Hackfleisch gefüllt
	Fleischspezialitäten / Braten (ab 6 Personen) 

	Pfannen & Geschnetzelte (200g / Port.)
	Pikante Kuchen warm serviert
	Beilagen
	 Warmes Kräuter Brot 750g 
	 Baguette Stangen auf Wunsch geschnitten
	 Petersilienkartoffeln
	 Kroketten 
	 Herzogin Kartoffeln
	 Backkartoffel mit Sauerrahm
	 Butterreis
	 Pommes Frites
	 Rahmchampignons 
	 Spargel – Broccoli Gemüse
	 Zwiebel – Paprika Gemüse
	 Kaisergemüse
	 Apfelrotkohl
	 Spargel mit Sauce Hollandaise
	 Brokkoligemüse
	 Partybouletten Mundgerechte Boulettchen, gespickt mit Käse und Obst / Gemüse
	 Boulettenigel Partybouletten ( ab 10 Stk. ) auf Orange / Kohlkopf gesteckt
	 Frischer Hackepeterigel
	 Zunge mild gepökelt und als Schaustück gelegt 
	 Schweine – oder Kasslerbraten auf Reissockel als Schaustück gelegt
	 Schnitzel auf Salatbett, reich garniert
	 Sonate Schweinemedaillon mit Eiercreme und Obst garniert ab 10 Medaillon
	 Belegte Brötchen  ½ Weizenbrötchen oder Spezialbrötchen  mit :Aufschnitt nach Wunsch, Frischem Hackepeter, Hausgemachten Salaten, Lachs - üppig dekoriert (pro Person empfehlen wir 3 Stück)


	Brot & Brötchen 
	 Brotkorb
	 Frisch abgebackene Baguettes
	 Ofenfrische Brötchen  

	Butter
	Obst & Gemüse
	 Obstplatte (ca. 10 Personen oder ca. 20 Personen)
	 Obstkorb 3–etagig 
	 Großer Obstkorb (ca. 50 Personen) 
	 Gemüseplatte frisches Gemüse der Saison (kleine Platte oder große Platte)
	 Französische Gemüseplatte Artischocken, Kartoffeln, Blumenkohl, Möhrchen, Kichererbsen, Kirschtomaten, Artischockenherzen, halbe Eier, Garnelen (für 10 Personen)

	Salate
	 Bayrischer Specksalat ( Kartoffel, Gurke, Zwiebel, Ei, Pflanzenöl, Bauchspeck )
	 Rotkrautsalat
	 Möhrensalat
	 Heringssalat ( Gurke, Apfel, Zwiebel, Mayonnaise )
	 Heringshäckerle ( Matjes, Öl, Zwiebel )
	 Bunter Heringssalat ( Porree, Paprika, Zucchini, rote Zwiebeln, Öl )
	 Champignonsalat ( Kochschinken, Spargel )
	 Zigeunersalat ( Fleischbrät, Paprika, Zwiebel, Gurke )
	 Nudelsalat ( Apfel, Gurke, Kochschinken, Zwiebel, Mayonnaise )
	 Mexicosalat ( Kidneybohnen, Paprika, Perlzwiebeln )
	 Russischer Salat ( verschiedenes Gemüse, Fleischstreifen )
	 Bangkoksalat ( Schrimps, Reis, Rosinen, Mandeln )
	 Shrimpcocktail ( Schrimps, Mandarinen, Mayonnaise )
	 Käsesalat ( Salami, Kochschinken, Bandnudeln, Porree )
	 Griechischer Salat ( Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Schafskäse, Gurke )
	 Salatplatte 6 verschiedene Salate nach Wunsch (kleine Platte oder große Platte)


	Cocktailhäppchen – Handschnitten 
	 Belegt mit Fisch Lachsscheiben / Geräuchertes Forellenfilet / Geräucherter Aal / Forellen Kaviar 
	 Belegt mit Fleisch & Schinkenspezialitäten verschiedene Sorten / Roastbeef / Salami
	 Belegt mit Käsespezialitäten
	 Käsewürfel aus frischem holländischen Käse - verschieden dekoriert
	 Canapés helles oder dunkles Brot, reichhaltig garniert mit frischem Obst der Saison, Konfekt, Käsecreme

	 Fisch Delikatessen geräucherter Aal, Lachs, Forelle, Matjesfilet
	 Fleisch Bratenspezialitäten, Kassler, Roastbeef
	 Salami verschiedene würzige Sorten 
	 Schinken Räucherschinken, Kochschinken, Putenschinken 
	 Zunge
	 Pumpernickel mit verschiedenen Käsespezialitäten

	Cocktailhäppchen für den besonderen Anlass
	 Schinkenröllchen mit Schinkencreme
	 Kasslerröllchen mit Spargel
	 Roastbeefröllchen mit Sahnemeerrettich
	 Roastbeefröllchen mit Spargel
	 Ei mit Forellenkaviar gefüllt mit würziger Eiercreme, Dekoration 
	 Ei mit Seelachs gefüllt mit würziger Eiercreme, Dekoration 
	 Ei mit Seehasenkaviar gefüllt mit würziger Eiercreme, Dekoration 
	 Garnelenplatte mit 15 gefüllten Eiern (für 15 Personen)
	 Schweinemedaillon mit Eiercreme und Obst garniert


	Cocktails
	Desserts
	 Beerengrütze mit verschiedenen Früchten, dazu Vanillesoße
	Gern beraten und erstellen wir Ihnen individuell exklusive Themen – Büfetts mit entsprechender Dekoration.

	 Blechkuchen 
	 Schwarzwälder Torte
	 Erdbeersahne Torte
	 Pfirsichtorte
	 Mandarinen Torte
	 Ananas – Mandarinen Torte
	 Kuppel Birne
	wir backen auch nach Ihrem Rezept!!!


	Getränke
	Mietservice
	Mobiliar

	Zelte & Bühnen
	Angebot_Bilder.pdf
	Suppen

	 Tomatencremesuppe mit frischen Kräutern
	 Gulaschsuppe
	 Soljanka
	 Zwiebelcremesuppe
	 Kartoffel – Pilz – Suppe
	 Waldpilzsuppe
	 Champignoncremesuppe
	 Lachscremesuppe
	 Käse – Wein - Suppe
	 Hochzeitssuppe mit Geflügel, Spargel, Gemüse, Eierstich 

	Warme Speisen
	 Kesselgulasch
	 Frikassee mit Hackfleischbällchen und Champignons
	 Wildgulasch mit Wildschwein – oder Rehfleisch
	 Filetgulasch „Stroganow“ mit Schweinefiletstreifen, Rahmchampignons & Porree
	 Chili Con Carne Hackfleisch, Kidneybohnen, Paprika, Tomate
	 Ragout fin Schweine – oder Hühnerfleisch mit Käse überbacken
	 Backkartoffel mit Broccoli – Puten – Ragout
	 Gefüllte Champignon Gebratene Champignon mit Käse oder Hackfleisch gefüllt
	Fleischspezialitäten / Braten (ab 6 Personen) 

	Pfannen & Geschnetzelte (200g / Port.)
	Pikante Kuchen warm serviert
	Beilagen
	 Warmes Kräuter Brot 750g 
	 Baguette Stangen auf Wunsch geschnitten
	 Petersilienkartoffeln
	 Kroketten 
	 Herzogin Kartoffeln
	 Backkartoffel mit Sauerrahm
	 Butterreis
	 Pommes Frites
	 Rahmchampignons 
	 Spargel – Broccoli Gemüse
	 Zwiebel – Paprika Gemüse
	 Kaisergemüse
	 Apfelrotkohl
	 Spargel mit Sauce Hollandaise
	 Brokkoligemüse
	 Partybouletten Mundgerechte Boulettchen gespickt mit Käse und Obst / Gemüse
	 Boulettenigel Partybouletten ( ab 10 Stk. ) auf Orange / Kohlkopf gesteckt
	 Frischer Hackepeterigel
	 Zunge mild gepökelt und als Schaustück gelegt 
	 Schweine – oder Kasslerbraten auf Reissockel als Schaustück gelegt
	 Schnitzel auf Salatbett, reich garniert
	 Sonate Schweinemedaillon mit Eiercreme und Obst garniert ab 10 Medaillon
	 Belegte Brötchen  ½ Weizenbrötchen oder Spezialbrötchen  mit :Aufschnitt nach Wunsch, Frischem Hackepeter, Hausgemachten Salaten, Lachs - üppig dekoriert (pro Person empfehlen wir 3 Stück)


	Brot & Brötchen 
	 Brotkorb
	 Frisch abgebackene Baguettes
	 Ofenfrische Brötchen  

	Butter
	Obst & Gemüse
	 Obstplatte (ca. 10 Personen oder ca. 20 Personen)
	 Obstkorb 3–etagig 
	 Großer Obstkorb (ca. 50 Personen) 
	 Gemüseplatte frisches Gemüse der Saison (kleine Platte oder große Platte)
	 Französische Gemüseplatte Artischocken, Kartoffeln, Blumenkohl, Möhrchen, Kichererbsen, Kirschtomaten, Artischockenherzen, halbe Eier, Garnelen (für 10 Personen)

	Salate
	 Bayrischer Specksalat ( Kartoffel, Gurke, Zwiebel, Ei, Pflanzenöl, Bauchspeck )
	 Rotkrautsalat
	 Möhrensalat
	 Heringssalat ( Gurke, Apfel, Zwiebel, Mayonnaise )
	 Heringshäckerle ( Matjes, Öl, Zwiebel )
	 Bunter Heringssalat ( Porree, Paprika, Zucchini, rote Zwiebeln, Öl )
	 Champignonsalat ( Kochschinken, Spargel )
	 Zigeunersalat ( Fleischbrät, Paprika, Zwiebel, Gurke )
	 Nudelsalat ( Apfel, Gurke, Kochschinken, Zwiebel, Mayonnaise )
	 Mexicosalat ( Kidneybohnen, Paprika, Perlzwiebeln )
	 Russischer Salat ( verschiedenes Gemüse, Fleischstreifen )
	 Bangkoksalat ( Schrimps, Reis, Rosinen, Mandeln )
	 Shrimpcocktail ( Schrimps, Mandarinen, Mayonnaise )
	 Käsesalat ( Salami, Kochschinken, Bandnudeln, Porree )
	 Griechischer Salat ( Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Schafskäse, Gurke )
	 Salatplatte 6 verschiedene Salate nach Wunsch (kleine Platte oder große Platte)


	Cocktailhäppchen – Handschnitten 
	 Belegt mit Fisch Lachsscheiben / Geräuchertes Forellenfilet / Geräucherter Aal / Forellen Kaviar 
	 Belegt mit Fleisch & Schinkenspezialitäten verschiedene Sorten / Roastbeef / Salami
	 Belegt mit Käsespezialitäten
	 Käsewürfel aus frischem holländischen Käse - verschieden dekoriert
	 Canapés helles oder dunkles Brot, reichhaltig garniert mit frischem Obst der Saison, Konfekt, Käsecreme

	 Fisch Delikatessen geräucherter Aal, Lachs, Forelle, Matjesfilet
	 Fleisch Bratenspezialitäten, Kassler, Roastbeef
	 Salami verschiedene würzige Sorten 
	 Schinken Räucherschinken, Kochschinken, Putenschinken 
	 Zunge
	 Pumpernickel mit verschiedenen Käsespezialitäten

	Cocktailhäppchen für den besonderen Anlass
	 Schinkenröllchen mit Schinkencreme
	 Kasslerröllchen mit Spargel
	 Roastbeefröllchen mit Sahnemeerrettich
	 Roastbeefröllchen mit Spargel
	 Ei mit Forellenkaviar gefüllt mit würziger Eiercreme, Dekoration 
	 Ei mit Seelachs gefüllt mit würziger Eiercreme, Dekoration 
	 Ei mit Seehasenkaviar gefüllt mit würziger Eiercreme, Dekoration 
	 Garnelenplatte mit 15 gefüllten Eiern (für 15 Personen)
	 Schweinemedaillon mit Eiercreme und Obst garniert


	Cocktails
	Desserts
	 Beerengrütze mit verschiedenen Früchten, dazu Vanillesoße
	Gern beraten und erstellen wir Ihnen individuell exklusive Themen – Büfetts mit entsprechender Dekoration.

	 Blechkuchen 
	 Schwarzwälder Torte
	 Erdbeersahne Torte
	 Pfirsichtorte
	 Mandarinen Torte
	 Ananas – Mandarinen Torte
	 Kuppel Birne
	wir backen auch nach Ihrem Rezept!!!
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